&Y/ NAB IABOPATOPUIA 3A WUCNUTYBAHE HA XPAHA U IUJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ YKUBOTHU

TecTnpint

MEC EN ISCHIEC FTU2S

0Bb 7.8-02
W3BELLTAJ OL NABOPATOPMCKO UCNUTYBAHE
o) MKC EN 1SO/IEC i v
(co akpegUTMPaHO MOCTPUPAKD: 17025:2018 sting

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,6opuc Tpajkosckn” Bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja
WssewwTaj 6p. 224023/5 X

XeMUuCKa aHanusa

me Ha Bapatenot : JKM Boposoa H. UnnHAaeH
Aapeca Ha 6apatenot: ya. 9 66 UnuHpeH - OnwTHUHCKa 3rpaga UnnHpeH

Bpoj Ha Bbaparbe 3a UCNUTyBakLe: 224023 X
MponpaTtHo nucmo (6p, AaTym): /

[laTym Ha 3ematbe: 28.09.2023
[aTym Ha npuem: 28.09.2023

| Bosepa;: Ha aeH 28.09.2023 roavHa, 0BN1aCTeHOTO /inLie Hukona L|BeTKOBCKM U3BPLUM 3emMatbe Ha NPUMepPOK BoAa
33 NUeHe 3a TecTupare Ha PU3NYKO-XeMHUCKa aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaarta 3a Nuere e semeHa 04, yajHa KyjHa Bo OOY ,Ko4o PauuH”,
MNeTposeL,

IIl MpumepoumuTe Ce 3EMEHM COrNacHo MNNaH 3a 3emarbeé Ha NPpUMEpPOLM: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoum.

IV CraHaapau ¥ MeTogM 3a 3emarbe Ha NpumepoLu: MKC 1SO 5667-5:2007 — YnaTtcTBO 3a 3emarbe Ha

NPUMEpPOLIM BOAA 3a NUeHse 04, NPEeUUCTUTE/IHW CTaHWLIM U BOAOBOAHM OUCTPUBYTUBHM CUCTEMMN.

V [lononiHyBatba, OTCTanyBarba UM UCKNYYyBakba Of METOAOT U O N/IAHOT 33 3eMakbe Ha NpUMepoLu: /

VI Pesynratu:

KapaKTepucTuky Ha npumepokoT: Boaa 3a nuere — O0Y ,Kouo PauuH”, NeTtposew
(ume, TproBcKo UMe, cepuja, AaTym Ha NPOW3BOACTBO, POK Ha Tpaetbe, KONUYECTBO)

MepHa Coo6pasHocr
Wa. 6poj Napaserin Teermeron Pesynrar og Heogpe- TpaHu4HK 3apgosonysa/
MCNUTYBarbeTo | AeHOCT BpeAHOCTH Npudaramso/
-k He 3aposonysa
224000523 | boja MKC EN I1SO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3a40BONYBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.4, / Hema 3a00B0ONYBa
Bkyc 1SO 13301:2018 H.A, / Hema 3apoBoNyBa
Temneparypa PY7.4-11x +10,4 °C / 25°C 324,080/1yBa
MaTtHocT MKC EN I1SO 7027-1: 2017 0,15 NTU / 1,5 NTU 3apgoBonysa
pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,70 / 6,5-9,5 pH 3a4080/1yBa
efNHULM
MNoTpowysayka Ha KMnO4 MHKC EN ISO 8467:2007 1,66 mg/L ! 8 mg/L 3afoBonyea
En. cnpoBoaavMBsocT MKC EN ISO 27888: 2007 741 uS/em / 2500 pS/cm 3agosonysa
AmoHmjak (NHa) MKC ISO 7150-1:2007 0,02 mg/L / 0,5 mg/L 3afo0BoNysa
W3danue: 1 Bep3uja: 4 | Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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®Y/[, NAB IABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAHSE HA XPAHA U OWJATHOCTUKA HA

Tecinpume

F d[%l b EORECT" KA.I H{HBOTH” [ MEC EN ISOVIED TU2E
oodi=la : ﬁ(
.“.:’.‘:::‘:‘g’:‘;:‘: M3BELUTAJ O] IABOPATOPUCKO UCMUTYBAHSE MK?ZEE:I’ issgilEC @/ ’

(co akpeguTMpaHo mocTpuparbe e
PEAINP pupars) 17025:2018
Hutputu (NO,) MKC 1SO 26777:2007 0,06 mg/L / 0,5 mg/L 3af080/y8Ba
Hutpatu (NO3) MKC I1SO 7890-3:2007 11,8 mg/L / 50 mg/L 3afoBoNyBa
Xnopuagu MKC I1SO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3a40B0/yBa
H{Ieneao MKC ISO 6332:2007 0,05 mg/L / 0,2 mg/L 3agoBonysa
PesnpyaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0ONYBa

WcnuTyBaHnoT NPUMEpPOK v 3a40BONYBa KpUTEPHYMUTE 33 BapaHuoT napametap cornacHo MNpasuAHMKOT 3a besbenHocT U KBanuTeT Ha
B0AaTa 3a nuetbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 MNpunor 1),

BpemeHcku ycnosu: ¥ coHYeBO O 06MaYHO U NPOMEH/IMBO O BPHEX/IUBO O TemnepaTtypa
HauuH Ha cknaguparbe:  naguaHuUK

Temnepatypa Ha naguNHUK 3a TPaHCNOPT Ha NpMMepoKoT: 4 +2°C

MocTpupareTo e U3BpLUEHO 04 CTpaHa Ha:

0 KnueHr 0 ®ya Nlab Hukona LiseTkoseku (co aKpeanTUpaHa metoAa).... . ... 4 L. ......
.r\ﬁl /Mme, Npesume Ha AMLETO KOe o U3BPLIMAD MOCTPUPatbel
W3pabotun: M-p UeaHa Cnacecka........ . Wl ... ' Opo6pun: M-p Munuua Tpajuocxa.,éf’.".‘.‘.’

P-n Ha xemucka nabopaTtopuj

Aatym(n) Ha nsseaysare Ha nabopaTopuckuTe akTUBHOCTM: 28.09.2023-03.10.2023
datym Ha usgasaroe Ha ussewrajor: 03.10.2023

Co * ce n3HaueHyBa HeakpeaWTHPaH MeTog,

**Kora kauHetoT He Bapa w3jasa 3a coobpa3HocT 80 W3BELTAJOT Ce M3BECTYBa MePHATa HEOAPEAEHOCT, BO CHTE APYTW CAYUaW MEpHaTa HEOAPeAeHOCT, Ce
NPecMeTyBa BO Pe3yNTaToT camo no Bapare Ha KIWEeHTOT.

*** ce 03HaYyBaaT MeToAM KoM ce AoBMeHN g, cTpaHa Ha nabopatopuja co koja Dya /1ab uma ckayseHo goroeop 3a copaborka

WU3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PakosoacTsoTo Ha ANTY ®yg /lab LOO-CKonje rapaHTMpa leKa CUTe aKTUBHOCTY 32 MCNUTYBaK€ Ce U3BPLUYBAaT HENPUCTPACHO M
BO cornacHoct co Gaparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OpNyKM ce HOCAaT BP3 OCHOBA Ha o6jekTMBHM AoKasu 3a

YCOrnaceHoCT €O pegepeHTHUTE CTaHAAPAM M BP3 OANYKMTE HE MOXKAT Aa BAKjaaT APYri MHTEPECH WAM APYrW CTPAHU U HUKO)]
HemMa npaso Aa enujae Ha BpaboTeHWTE BO OAHOC Ha PE3YATATUTE OAHOCHO HEMAa MPaBo Ha GMNO KaKBW BHATPELUHM,
HafiBOpeLWHK, KoMepuHjanHu, UHAHCUCKU U APYT BUG NPUTUCOLM M BAUjaHK]a.

3abenewna Bp. 1: Pesyntatute 0 TecToBuTe Ce OAHECYBAAT Camo 33 MCNMTYBaHWTE npuMmepouy. OBOj NPOTOKON He CMee Aa ce penpoayuupa OCBeH co
nucMmeHa Ao3esona Ha naboparopujata v Bo LenocT.

3abenewnxa bp. 2: flabopatopwjaTa He OAroBapa 33 BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHMU 0/ MOAHOCUTENOT BO BAPabeTo 3a UCNUTYBatbe.

Jabenewxa bp. 3: Kora KNMEHTOT M3BPLIKA 3emarbe Ha NPUMepoUUTe, NabopaTopujaTa He HOCW DArOBOPHOCT 3a Perpe3eHTaTMBHOCTa Ha NpMMEpPOLMTE.
3abenewxa bp. 4: MasewrTajoT oa nabopaTopucKoTO MCNMTYBakLE CE M3AaBa BO cornacHocT co P 7.8 WU3secTysatbe 3a peayaTaTy.

3abenewxa bp. 5: fokonky knuexToT 6apa u3sewTajoT of NabOPaTOPMCKO MCNMTYBaKe A3 COAPMW M3jasa 3a coobpasHocT, nabopartopujata nocranyea
COrJIacHO MPaBuio 3a AOHEecyBarbe Ha ofNyKa 33 w3jasa 3a coobpasHoct. OBa Npasuno e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019 Boauy 3a
HOHECYBakbe 04/1yKa 1 W3jaBa 3a coobpPasHOCT 1 rnacu:

Mpasuno Ha 6uHapHa ogAyKa 3a egHocTasHo npudanarbe Kora:

- U3MepeHaTa BpeaHOCT e Nog rpaduuara Ha npudanare AL=TL - ,3agosonysa” unm

- M3MepeHarta BpeaHOCT e Hag rpaHuyaTa Ha npudararse AL=TL- , He 3agoBonysa

COrNAacHO BaMEYKMOT NPaBUAHMUK HA HALMOHA/IHOTO 3aKOHOAABCTEO.

3abenewka bp. 6: CuTe akpeAUTUPaHK METOLM OF ONCETOT Ha akpeauTauuja ce o6jaseny Ha eeb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hadarue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222.




&Y/l NAG NABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA
BONNECTU KAJ XUBOTHU

Tecinpans
MET EN ISOEC TS

Foo d-'zslab .8-02
et o W3BELLITAJ OZ, IABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE MK?:EE; ?;g e @n/g
(co akpeauTUpaHo mocTpuparbe) 17025:2018 '

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,,Bopuc Tpajkoecku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

U3sewrTaj 6p.224023/5

MukpobuonoliKa aHanunsa

Mme Ha Bbapatenot : JKIN Bopgosopg H. UAnHaeH
Anpeca Ha bapartenot : ya. 9 66 UnuHpeH - OnwTuHcKa 3rpaga UnnHaeH

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnurysarbe: 224023
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

Aatym Ha 3emarbe: 28.09.2023
Oatym Ha npuem: 28.09.2023

| Bosea: Ha aen 28.09.2023 roauHa, oBnacTeHoTo auue Hukona LiBeTKOBCKM U3BPLUW 3eMakbe Ha MPUMEPOK BoAa
33 NUeHe 3a TecTUparbe Ha MUKPOBKMONOLLKa aHanu3a.

Il Onuc Ha MEecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BoaaTa 3a nuerbe e 3emMmeHa o/ Yewma BoO KyjHa Bo OOY ,Kouo
PauuH”, OnwTtuHa UnnHaeH.

IIl MpumepouuTe ce 3eMEHU COrNIACHO NMAAH 3a 3emarbe Ha npumepouu: Ob 7.3-02 MnaH 32 3emarbe Ha
npumepoLu.

IV Crangapav v metoam 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3a
MUKpoBuonoLKa aHanusa.

V [lononHyBarba, OTCTanyBakba UK UCKAYUYBatkba 04 METOAOT 1 04 NIAHOT 33 3eMarbe Ha npumepouu: /
VI Pesynratu:

1.KapaKTepucTMKMU Ha NpumepoKoT: Boaa 3a nuere — O0Y , Kouo Payun”
(MMe, TProBCKO MMe, Cepuja, AaTYM Ha NPOMU3BOACTBO, POK Ha Tpaeke, KONMYecTBo)

CoobpasHocr
WUa. 6poj Pesyntat opg, feqia FpaHuuHK 3aposonysa/
Mapamertpu Tecr meTop, Heoapege-
WUCMUTYBaETO Hocr ** BpeaHoCTH Npugartnmso/
He 3ap0BONYBa
224000523 Pseudomonas aeruginosa MKC EN 1SO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apnosonysa
Honudopmuu Baktepun MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml| / 0 cfu/100ml 3apgosonysa
Enterococcus faecalis MKCEN 1SO 7899-2 | 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
CynduTopeayLypauki MKC EN 1SO 26461-2 | 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
aHaepobu
| Bpoere MUKpPOOPraHU3ImMm MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 22°C
5poerbe MUKPOOPraHU3IMK MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha wyntypa 37°C

MCTwTySa=mMOT NDUMEDOK MM 3310B0NYBa KpUTEpUymuTe 3a BapaHuTe napameTpu cornacHo MpasunHukoT 3a GesbeaHocT v
s=aawTeT =2 B0AaTa 33 nuerbe (Cn.BecHuk 5p.183/18 Mpunor 1 1 Mpunor 4).

Hzogeme: |

l Bepawa: 4

| Bo cuna 00: 20.06.20222
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&y NAB TABOPATOPUIA 3A UCTTUTYBAKE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ) -KMBOTHU

Ob 7.8- .
M3BELLUTAJ 01 TIABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE o g
(co akpeauTpaHo mocTpupae) MK ENO/EC
17025:2018 ]
BpeMmEeHCKM YCNOBM: v coHyeBo O 06nayHo O MPOMEHNMBO [ BPHEMIMBO O TemnepaTypa

HauyuH Ha cknaguparbe: NagUunHUK
TemnepaTypa Ha NagUAHKK 33 TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4 +2°C

MocCTpupareTo € U3BPLLEHO 04 CTPaHa Ha:

Opobpun: AHapea bolLKOCKa..
P-n Ha muKkpobuonoluka nabopatopuja

W3paboTtun: Enexa lopruescka

[Oatym(n) Ha usseaysarbe Ha nabopaTtopuckure aktusHocTu: 28.09.2023 -02.10.2023
JaTtym Ha uspasarbe Ha ussewrTajot: 02.10.2023

Co * ce 03HayyBa HeakpeaWTUPaH MeTog

**Kora KAWHETOT He 6apa u3jasa 33 cooBpasHOCT B0 M3BELWTAJOT Ce M3BECTYBa MEPHATa HeoAPEeAeHOCT, BO CMTe APYTA Cy4al MepHaTa HeoapeaeHocT, ce
npecmeTysa BO Pe3ynTaToT camo no 6aparbe Ha KAMEHTOT.

*** ca 03HaUyBaaT METOAM KO ce AobueHu og cTpaHa Ha nabopatopuja co koja Pya N1ab uma ckayyeHo Aorosop 3a copabotka

M3jaBa 3a HenpucTpacHocT

PakosopctsoTo Ha ANTY ®yga /1a6 J00-Ckonje rapaHTMpa AeKa CMTe aKTUBHOCTH 332 MCNUTYBabe Ce M3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO M
BO cornacHocr co 6aparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute ognyku ce HOCAaT BP3 OCHOBA Ha o06jeKTMBHM [OKas3wu 32
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAMU U BP3 OANYKUTE HE MOXKaT Aa B/MjaaT APYrM WHTEPecH UKW APYrK CTPaHW U HUKO]
HemMa npaso Aa BAvjae Ha BpaboTeHUTE BO O[HOC Ha pe3ynTaTUTeé OJHOCHO Hema npaBo Ha 6MN0 KaKBM BHaTPELUHM,
HaZBOPELUHU, KOMepUMUjanHu, GUHAHCUCKU W APYT BUA NPUTMCOLM U BAKjaHK]a.

3abenewka Bp. 1: PesyntatuTe o TECTOBMTE Ce OAHECYBAaT CamMo 33 UCMKUTyBaHWTe npumepouyn. OBOj NPOTOKON He cmee A3 Ce PenpoAyuupa ocseH co
nUMCcMeHa go3sona Ha nabopaTtopwjaTa U BO UE/OCT.

3abenewxa Bp. 2: NabopartopujaTta He ogrosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOASTOUMTE AOCTaBEHM O NOAHOCUTENOT BO BGapakbeTo 3a UCnUTyBatbe.

3abenewra Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BpLIMA 3EMatbe Ha NpUMepouuTe, nabopatopujaTa He HOCH OATOBOPHOCT 38 PeNPE3eHTAaTUBHOCTA Ha NPUMEPOLIMTE.
3abenewna bp. 4: W3pewTajoT oa NabopaToOPUCKOTO UCNWTYBaHE CE M343Ba BO COTNACHOCT CO MNP 7.8 W3secTyBatbe 3a pe3ynTaTu.

3a6enewxa Bp. 5: [lokonky KaveHToT Bapa w3BewTajoT 04 NaBopaTOPMCKO WCMUTYBAtbe A3 COAPMM W3jaea 3a coobpasHoct, nabopartopujara nocranyea
COrnacHo NpasuAo 33 QOHEeCcyBarse Ha OANYHa 3a M3jasa 3a cooBpazHoct. Osa nNpasWao e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 o4 ILAC -G8:09/2019 Boawmy 3a
AoHecysakbe 04/1YKa 1 W3jaBa 3a coobpasHOCT M raacu:

Npaeuno Ha 6MHapHa opYKa 33 e4HOCTABHO NpudaKarse Kora:

- M3MEepeHaTa BPeAHOCT e NOA rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL - ,3agosonysa” unm

- U3MepeHaTa BPeAHOCT e Ha rpaHuLaTa Ha npudakatbe AL=TL- , He 3ag0B0/YBa =

COrNAacHO BaMEUKMOT NMPABUAHWMK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOA3BCTEO.

3a6enewna bp. 6: CUTE aKpeanTUPaHW METOAM OZ ONCeroT Ha akpeauTauwja ce objasequ Ha seb cTpaHaTta www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

Haoanue: | Bepsuja: 4 Bo cuaa 00: 20.06.20222




